
Dezinfekční přípravek. Ovoce a zelenina.

Technická specifikace 

Vlastnosti: 
Chlornan sodný kvality potravin. Chlornanu sodného 55 g/l aktivního chlóru, opustí závod. Vhodný pro dezinfekci pitné vody. 
Eliminace patogennícg mikroorganismů. Zajišťuje optimální hygienické podmínky.

Návod k použití: 
DEZINFEKCE ZELENINY. Přípravek zřeďte v pitné vodě v poměru 80 mg/litr (8 ml přípravku/5 l vody). Namočte zeleninu po dobu 5 
minut a před použitím opláchněte. CHLOROVÁNÍ VODY. Zřeďte přípravek tak, aby byla koncentrace aktivního bělicího prostředku 
0,2-0,6 mg/1 l (4-12 ml přípravku/1000 l vody). Chcete-li získat 3 mg/l přidejte 6-8 ml prostředku/100 litrů vody. Hladina bělidla musí 
být udržována v uvedené úrovni. Zajistíte zákonem dané požadavky na dezinfekci. Použijte odpovídající KIT CLORO.

Aplikace:

Zařízení: 
Potravinářský průmysl. Profesionálních kuchyních. Catering. Restaurace. Barů 
a kaváren. Zdravotnická zařízení. Domovy důchodců a ústavy sociální péče. 
Školy.

Vhodné pro: 
Dezinfekce syrové zeleniny. Čištění pitné vody.

Dávkování: 

Balení:

Fyzikální a chemické vlastnosti: 

Skupenství:
Barva: 
Zápach (vůně):

pH: 
Hustota: 

Průzračná kapalina
Žlutá
Charakteristický
1,10+-0,05

Akreditace: 

Informace slouží pro obchodní účely. Při manipulaci a používání produktu postupujte podle pokynů na etiketě a bezpečnostním listě. 
Pro další informace se obraťte na naše technické oddělení.

Registrace:
Vyrobeno v E.U. (Španělsko)

Složení:

Voda. Látky uvolňující chlór. Anorganické soli.

Ovoce a zelenina

10-15 ml/5 l

601593
5 Kg

CSY

02/05/2024/14

315904

Jazyk: 

Verze/datum: 

Kód: 
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